
Vorspeise

Tomatencremsuppe mit geröstetem Treber Bierbrot
6,90€ 

plus gebratene Rotgarnelen aus den Tiefen der Patagonischen Küste 4,90€

Treber Bierbrot mit Griebenschmalz, gepickelten Gurken und rote Zwiebeln
6,90€

 Marinierter Fetakäse, Kalamata Oliven,
Gurken Knoblauch Dip und Treber Bierbrot

9,90€

Salate
Feta Salat

Marinierter Fetakäse und Kalamata Oliven auf  Blattsalat 
mit Paprika, Gurken, Kirschtomaten, rote Zwiebeln, Granatapfel

und Essig Öl Senf Dressing mit Treber Bierbrot
16,90€

Garnelen Salat
Gebratene Rotgarnelen aus den Tiefen der Patagonischen Küste , 

frischer Blattsalat mit Paprika, Gurken, Kirschtomaten, rote Zwiebeln, 
Granatapfel und Essig Öl Senf Dressing mit Treber Bierbrot

19,90€

Für unsere Kleinen bis 10 Jahren
Schnitzel vom Korte Schwein,  Wegeberger Fritten, Ketchup und Coleslaw

10,90€

Fritten Rot Weiß 6,50€ 



Für Rippchen Liebhaber
Unsere BBQ Ribs über Edelhölzern gesmokt, mit Coleslaw, Bier BBQ Sauce und

Wegeberger Fritten mit Limettenmayonnaise 
halber Strang 25,90€  ganzer Strang 35,90€

BBQ Combo
Pulled Pork und  unsere BBQ Ribs, Coleslaw, Bier BBQ Sauce, Backkartoffel mit

Gurken Knoblauch Dip 
32,90€

  Top Round Steak vom Black Angus Rind  medium Sous Vide, mit Pfeffer Marsala
Sauce, Wegeberger Fritten/ Beilagensalat

ca. 250g Rohgewicht 34,90€

 Top Round Steak vom Black Angus Rind medium  Sous Vide, auf Auberginen
Paprika Ragout , Backkartoffel mit Gurken Knoblauch Dip 

ca. 250g Rohgewicht 32,90€

 In Knoblauchöl gebratene Rotgarnelen aus den Tiefen der Patagonischen Küste
auf Salat , Backkartoffel mit Gurken Knoblauch Dip 

25,90€

Corn Ribs (Vegan)
Glasierte Maiskolbenrippchen mit Bier BBQ Sauce, Auberginen Paprika Ragout,

Beilagensalat, Wegeberger Fritten und Bier BBQ Sauce
19,90€
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Für den Kleinen Hunger 
Backkartoffel mit Gurken Knoblauch Dip und  einen gemischten Salat

11,90€
 

Pulled Pork auf  Wegeberger Fritten/Bier BBQ Sauce/ Burger Sauce/ Coleslaw
14,90€
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                   Zusatzstoffe bei Zutaten laut Hersteller,(1)Geschmacksverstärker ; (2)geschwärzt(3)Konservierungsstoffe;;(4)Phosphate; (5)Antioxidationsmittel; (6) Koffeinhaltig,(7) Säurungsmittel,(8) Farbstoff,
(9) Natriumnitrit

 

Bei Allergenen sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an!
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Schnitzel (ca. 240g) mit Champignon Weißwein Sahne Sauce/ Beilagensalat 

19,90€

Schnitzel (ca. 240g) mit Pfeffer Marsala Sauce/ Beilagensalat 
18,90€

Schnitzel (ca. 240g) mit Auberginen Paprika Ragout/ Beilagensalat 
19,90€

Schnitzel (ca. 240g) nach Wiener Art/  Beilagensalat
16,90€

Backkartoffel mit Gurken Knoblauch Dip 6,00€
 Wegeberger Fritten 4,90€

Selbstgemachte  Limettenmayonnaise 1,20€ 
Ketchup 0,70€/ Gurken Knoblauch Dip 2,00€/ BBQ Sauce 2,00€(vegan)

Bei jeder Umbestellung berechnen wir 2,00€

Unsere Schnitzelgerichte bieten wir auch als kleine Portion für 3,00€ weniger an !

 Schnitzel  vom Korte Schwein aus Menden 
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Selbstgemachtes Vanille und Schokoladeneis auf Trebercrumbles mit Granatapfel
6,90€

Tagesaktuelle Desserts 
Fragen Sie bitte unser Servicepersonal

Etwas  Süßes 

Pulled Pork Burger 
gesmokter Schweinenacken mit Bier BBQ Sauce, 

Bier Malz Brötchen, Salat der Saison, Coleslaw, rote Zwiebeln, gepickelte Gurken 
15,90€

Pulled Chicken Burger 
Kikok Hähnchen von unserem Smoker in Mais Ananas Ragout, Bier Malz Brötchen, 

Salat der Saison, Coleslaw, unsere Burgersauce 
15,90€

Unser Greek Burger
gebackener Schafskäse, Bier Malz Brötchen, Paprika, Kalamata Oliven,

 Kirschtomaten, Knoblauch und rote Zwiebeln, Salat, Coleslaw, Gurken Knoblauch Dip 
15,90€

Backkartoffel mit Gurken Knoblauch Dip 6,00€
Wegeberger Fritten 4,90€

Selbstgemachte Limettenmayonnaise 1,20€ 
Ketchup 0,70€ Gurken Knoblauch Dip 2,00€/ BBQ Sauce 2,00€(vegan

Unsere Burger Gerichte
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